
 Menüplan 06.Mai  bis 12. Mai 2024 = Wunschgericht 

MONTAG                                                                                                                 DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Kohlrabisuppe 
oder Salat 

Griesssuppe mit 
 Gemüsewürfel 

oder Gemüsesalat 

Brotsuppe 
oder Salat 

Gruss aus der Küche 
* 

Brokkolisuppe 

Selleriesuppe 
oder Gemüsesalat 

Rindsbouillon  
Mille Fanti 
oder Salat 

Gruss aus der Küche 
* 

Spargelcremesuppe 
* * * * * * * 

Rindssaftplätzli 
mit Kartoffelstock 

und Kefen 

Schweinspiccata  
an Tomatensauce 

mit Spaghetti 

Emmentaler  
Brätschnitzel 
mit Spätzle 

und Zucchetti 

Gemischte Spargeln 
Sauce Hollandaise 

neue Kartoffeln 
und Beinschinken  

 

Egli Filet  
auf  

Pilzrahmnudeln 
 

Paniertes Poulet 
Schenkelsteak 
Cocktailsauce 
mit Pommes 

und Ofentomate 

Kalbschnitzel 
mit Jus 

an Zitronen- 
Fenchelrisotto 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
Röstitaschen mit 

Kräuterfüllung 
und 

Frühlingsblattsalat 

Spaghetti  
Prima Vera  

mit Mozzarella 

Wrap mit  
Röstzucchetti- 

Peperoni,  
Edamame Dip  

und Sauerrahm  

Gemischte Spargeln 
Sauce Hollandaise 

und neue Kartoffeln 
  

Pastetli mit  
Pilz-Tofu und 
Kräutersauce  

 Halloumi-Reis 
Currypfanne 

Gefüllte Kartoffeln 
mit Jungspinat, 

Ricotta und  
Pinienkernen 
pochiertes Ei 

* * * * * * * 
Griechischer  

Joghurt mit Honig 
und Pistazien 

Marmor Cake Gebrannte  
Creme 

Creme Schnitte  Schoggi Mousse Erdbeeren mit 
Rahm 

Himbeer-Herz  

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Schwöbli mit  
Eiertartar, Radiesli 

und Salatgurken 

Kalter Bratenteller 
mit Tartarsauce 

Maisbrei mit 
Beeren-Rhabarber 

Kompott 

Tomatenböhnli  
mit Rauchwurst 

Fleischkäsesalat 
mit Senfvinaigrette 

und Brot 

Brotauflauf mit 
Früchten 

und Vanillesauce 

Croque-Monsieur 
gratiniert 

mit Blattsalat 

 

Brain Food: (Wochenhit) Grilliertes Lachsfilet, orientalisches Couscous mit Orange und Pfefferminze              

parfümiert und Tomatensalsa  CHF 22.00                

Chef’s Choice:  One Pot Pasta Pfanne: Salsiccia mit Linguine Prima Vera   CHF 22.00 

  

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.                

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.           

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

Tagesteller  CHF 20.00 

Tagesmenü 2-Gang CHF24.00 

Tagesmenü 3-Gang CHF27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang CHF32.00 


